
Smash Burger
MENU
(Elaborado con un pan brioche de camote 
y acompañamiento papitas andinas)

(doble smash 180g, doble cheddar, cebolla 
blanca, pepinillos encurtidos, salsa la cabra)  

Macho cabrío 20

(doble smash 180g, queso edam, cebolla 
caramelizada, mermelada de tocino)

Cabra andina 23

(doble smash, mermelada de tocino, 
cheddar, cebolla crispy, maple)

Maple smoke 24

(triple smash, triple cheddar, tocino, cebolla 
caramelizada, pepinillos, salsa la cabra)

La cabra 25

(triple smash, triple queso (cheddar, dambo, 
suizo), champiñones salteados, tocino, 
salsa la cabra)

Black Label 28

bebidas
Tradicional
Maracumango

Naranjilla
Maracubuena

Limonadas

Maracuyá
Fresa

Mango
Maracumango

Frozen

Vaso: s/8 Jarra: s/16

parrillas
(Acompañado de papitas andinas 
y ensalada fresca)

tequenos
Acompañado de salsa acevichada.

12 unidades
Tequeños 3 quesos 28

12 unidades

Tequeños de jamón 
ahumado y queso

30

12 unidades
Tequeños de ají de gallina 32

torre de 
canastas

24 alitas (4 sabores), papitas andinas con 
queso mozzarella y jarra de limonada.

Torre de alitas 80

Brocheta mixta, chorizo cocktail y papitas 
andinas con queso mozzarella

Torre parrillera 60

12 alitas (2 sabores), chorizo cocktail,
3 mini burgers y papas andinas con 
queso mozzarella

Torre suprema 90

12 alitas (2 sabores), chicharron de pollo, 
brochetas mixtas y salchipapa

Torre la cabra 95

jugosos a
la plancha
(Acompañado de papitas andinas 
y ensalada fresca)

(tamarindo picante, miel y mostaza, 
bbq clásica)

200g de Pollo en Salsa 25

acompañado de chorizo cocktail
200g de Pollo a la plancha 27

barco

12 Alitas (2 sabores), 6 tequeños, onion rings 
y papitas andinas.

Barco Clásico 65

arroces
Chaufa de pollo 20
Chaufa de carne 22
Chaufa mixto 24
Chaufa Hawaiano 28

alitas
(Acompañamiento de papitas andinas)

06 alitas x 1 sabor
06 alitas x 2 sabores
06 alitas x 3 sabores
12 alitas x 1 sabor
12 alitas x 2 sabores
12 alitas x 3 sabores

ensaladas
(lechuga fresca, pollo a la parrilla, crutones 
dorados, queso parmesano y aderezo 
César cremoso. Una combinación clásica, 
ligera y llena de sabor.)

Ensalada César 23

(pollo apanado, lechuga, tomate Cherry, 
pecanas, tocino, pepino encurtido, 
parmesano, choclito dulce)

Crispy chicken 25

(lechuga, tomate Cherry, pepino, aceituna 
negra, cebolla morada, queso fresco, 
170g de pollo)

Orgánica 24

BROC�TAS
(acompañamiento papitas andinas 
y ensalada fresca)

(lomo de res, chorizo artesanal, tocino 
ahumado, cebolla morada, pimiento rojo, 
glaseado en mantequilla, ajo y romero)

La Cabra Signature 29

(lomo de res, champiñones, pimientos, 
cebolla, glaseado en BBQ ahumado)

Angus BBQ 28

(Pollito en reposo 24hrs, tocino, piña 
caramelizada, pimiento, glaseado en salsa 
honey mustard)

Chicken Deluxe 26

(Lomo de res, pollo, chorizo artesanal, 
tocino, verduras grilladas, chimichurri) 

Mixta Parrillera 30

sandwich -
club sandwich
(Acompañados de chips de papas)

(Huevo frito o revuelto, tomate, palta, tocino 
y salsa la cabra)

Croissant a tu estilo 23

(Jamon inglés, queso cheddar y dambo, 
tocino y huevo frito)

Mixto Cabrio 24

(Pollito a la plancha, mayo, lechuga, tomate, 
tocino, palta, huevo y salsa la cabra)

Club Cabra 25

(2 a 3 personas)

18 Alitas (3 sabores), 2 miniburgers, 
6 tequeños, onion rings y papitas andinas.

Barco Macho Cabrio 100
(3 a 4 personas)

24 Alitas (4 sabores), 4 mini burgers, 
6 tequeños, chicharron de pollo, onion rings 
y papitas andinas.

El Barco de la Cabra 150
(4 a 6 personas)

carta menu - cocktail

• Manzanilla
• Hierba Luisa

• Menta
• Anís

• Té Negro
• Cedron

Café pasado 08
Cappuccino 12
Mocaccino 14

Infusiones 06

Agua 04
Coca Cola 06
Inca Kola 06

cocteles
clasicos

cocteles tiki

cocteles 
de autor
Una seductora fusión tropical de 
vodka, vainilla, maracuyá y piña.

Bubble Pasión 28

Delicadas notas florales de lavanda y gin 
con un fresco toque cítrico.

Violeta Salvaje 28

Un cóctel cautivador que combina gin, limón 
y té butterfly en una experiencia única.

Mystic Butterfly 28

La elegancia del vodka y el lychee 
con un vibrante final de ginger ale.

Enigma 28

Una armoniosa mezcla de pisco y maracuyá 
con una textura suave y sedosa.

Nirvana 28

destacados

Jägermeister con bebida energética 
para una explosión de energía.

Jäger Bomb 26

Una versión innovadora del mojito 
con el sabor herbal del Jägermeister.

Jäger Mojito 23

calientitos
Ideal para disfrutar una bebida caliente 
con un sabor tradicional.

Aguardiente 25

Reconfortante y aromático, perfecto 
para noches frías.

Whisky 25

Suave y especiado, servido caliente 
para resaltar sus aromas.

Ron 25

La tradición peruana en una presentación 
cálida y reconfortante.

Pisco 25

vinos y 
espumantes

Espumante dulce y afrutado.
Ricadona Asti 

Freixenet Cordón Negro

90

Pilsen 09
Cusqueña 10
Heineken 12
Corona 12

JW Roja 180

JW Negra 230
JW Double 
Black

260

Tequila José 
Cuervo

180
Jägermeister 180

Flor de caña 150

Espumante seco y elegante.

Chilcano 60
Cuba 60

Mojito 70
Screwdriver 60

95

Vino rosado fresco y aromático.
Casillero del Diablo Rosé 75

Rosado ligero con notas frutales.
Frontera Rosé 50

Vino rosado de burbuja suave y sabor 
refrescante.

Mateus Rosé 90

Vino semidulce de agradable intensidad.
Tabernero Borgoña 55

Sangría Clásica 55

Una combinación intensa con licor de 
café y tequila.

Cucaracha 20

El clásico shot mexicano para 
disfrutar solo o con limón y sal.

Tequila José Cuervo 15

Licor alemán de hierbas con un sabor 
único e inconfundible.

Jägermeister 15

shots

Vodka y licor de café. Intenso, elegante 
y ligeramente dulce.

Black Russian 22

La suavidad del Black Russian 
con un toque de crema.

White Russian 22

Jägermeister y agua tónica con 
un perfil herbal y refrescante.

Black Tonic 20

Ron, cítricos y almendra 
en un clásico tiki lleno 
de sabor.

Mai Tai 25
Potente mezcla de rones 
y frutas tropicales con 
carácter intenso.

Zombie 25
Ron, coco y frutas 
tropicales para disfrutar 
el sabor del Caribe.

Bahama Mama 25

20
22
24
38
40
42

• Acevichada 
• BBQ 
• BBQ picante
• Ranch

• Miel y mostaza 
• Maracuya
• Crocante
• Tamarindo picante 

Sabores

Chorizo, 200g pollo jugoso deshuesado, 
200g de colita de cuadril, 200g de lomo fino.

Parrilla Mixtura 99

200g de lomo fino, 200g de bife angosto, 
200g de jugoso pollo deshuesado, brocheta 
mixta y chorizo

Parrilla de la casa 129

(acompañado de chimichurri)
Tabla de chorizos cocktail 32

(600g de pollito dividido en tres porciones 
embadurnados en salsa BBQ, honey 
mustard y chimichurri)

Pollito a la parrilla 58

Ron blanco, limón y fruta natural para 
un cóctel fresco y tropical.

(Durazno, Maracuyá, Fresa o Mango)
Daiquiri 20

Ron blanco, hierbabuena, limón y soda. 
Refrescante e irresistible.

Mojito 21

Ron, cola y limón. Un clásico refrescante 
para cualquier ocasión.

Cuba Libre 20

(Clásico, fresco y burbujeante, con pisco, 
limón y ginger ale)

Chilcano 18

El cóctel bandera del Perú con una deliciosa 
versión clásica o frutal.

(Limón, Maracuyá o Fresa)
Pisco Sour 22

Tradicional cóctel peruano de pisco, leche 
y algarrobina, dulce y cremoso.

Algarrobina 22

Colorido cóctel peruano con pisco, granadina 
y jugo de naranja.

Machu Picchu 22

Vodka, licor de durazno y jugos frutales 
en una mezcla dulce y refrescante.

Sex on the Beach 20

Vino tinto con gaseosa de limón, 
ligero y muy refrescante.

Tinto de Verano 22

Tequila, naranja y granadina que recrean 
un hermoso amanecer.

Tequila Sunrise 21

Equilibrio perfecto entre gin, vermut rojo 
y Campari, con un final amargo.

Negroni 25

Cóctel sofisticado de gin con vermut seco 
y aceituna.

Martini 25

Mezcla cremosa de ron, piña y crema de 
coco con sabor tropical

Piña Colada 25

Vodka, cerveza de jengibre y 
limón con un toque especiado.

Moscow Mule 25

La clásica margarita acompañada 
con una cerveza Corona invertida.

Margarita Corona 26

Clásico elegante a base de whisky, azúcar, 
bitter y un toque de naranja.

Old Fashioned 23

Tequila, triple sec y limón; el clásico mexicano 
por excelencia.

Margarita 23

Whisky, limón y jarabe simple con una textura 
suave y balanceada.

Whiskey Sour 23

Cóctel vibrante con notas frutales 
y un toque de pasión.

Amor en Llamas 23

Gin premium con agua tónica y cítricos 
para un sabor fresco y aromático.

Gin Tonic 23

Whisky, vermut rojo y bitters que crean un 
sabor intenso y refinado.

Manhattan 24

Vodka, triple sec, arándano y limón; elegante 
y ligeramente dulce.

Cosmopolitan 24


